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UN MARE 
DI CHAMPAGNE 2018
ALASSIO

Lo Champagne, un Vino che più di ogni altro evoca momenti di 
festa, di gioia, di allegria e vacanza; Alassio, un Territorio da sempre 
portatore di questi valori.

Con questo binomio vincente, l’evento italiano interamente dedicato 
allo Champagne è giunto alla VI edizione.

Da sei anni l’estate di Alassio, infatti, si apre con tutta l’eleganza, 
l’esclusività e la classe del vino più pregiato del mondo che qui trova la 
propria contestualizzazione ideale in un evento dal taglio professionale 
basato sull’incontro tra domanda ed offerta.

Una manifestazione in continua crescita, che nel 2017 è arrivata 
ad ospitare 51 maison, oltre 150 etichette in degustazione, 
1300 bottiglie stappate e 850 visitatori. 

La VI edizione di Un Mare di Champagne avrà 
luogo lunedì 18 giugno 
presso il Diana Grand Hotel & Resort, 
una nuova location per un format di successo.
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UN MARE 
DI CHAMPAGNE 2018
C O N C E P T  &  P R O G R A M M A

Domenica 17 Giugno 2018
ore 20.30

Nel Salone delle Feste del Diana Grand Hotel & Resort 
avrà luogo la Champagne Gala Night, 
serata inaugurale dell’evento ‘Un Mare di Champagne 2018’. 

• Aperitivo e dopo cena sulla splendida terrazza direttamente affacciata 
sul mare.

• Nel Salone delle Feste magnificamente allestito, un menù degustazione 
abbinato a grandi Champagne, ideato e realizzato dagli Chef del 
Consorzio ‘Macramé - Dire Fare Mangiare’ in collaborazione con grandi 
Chef stellati.

• Intrattenimento musicale e tante sorprese!
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UN MARE 
DI CHAMPAGNE 2018
C O N C E P T  &  P R O G R A M M A

Lunedì 18 Giugno 2018 
dalle 12.00 alle 20.00

La magnifica terrazza panoramica affacciata sul Golfo di 
Alassio e le aree interne del Diana Grand Hotel & Resort 
riservate in esclusiva, saranno il teatro di:

• Degustazioni degli Champagne presso i banchi collocati nell’area 
esterna dedicata. 

• Seminari di approfondimento sull’Universo Champagne per 
raccontare storie, curiosità e segreti delle Maison partecipanti.

• Sala Stampa per consentire ai giornalisti, blogger e media partner di 
lavorare in un ambiente riservato e a stretto contatto con le Maison.

Le Maison e i Distributori troveranno un contesto ideale per 
incontrare e fidelizzare gli operatori del settore Horeca e 
un selezionato pubblico di appassionati.
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• Una giornata per assaggiare, discutere, vivere 
momenti di formazione sul mondo dello 
Champagne.  
51 maison, oltre 150 etichette, 1300 bottiglie 
stappate, 850 visitatori: questi i numeri dell’edizione 
dei record di Un Mare di Champagne. 

• Seminari tematici e grandi ospiti hanno 
accompagnato la giornata con momenti di confronto 
sullo Champagne: 
Lorenzo Sandano, giovane giornalista e foodwriter; 
Francesca Negri, La Geisha Gourmet, blogger e 
Champagne Lover; Livia Riva, La Dame du Vin che 
ha duettato di donne e Champagne con Charline 
Drappier, dell’omonima Maison; 
Andrea Briano, Consigliere Nazionale ONAV ed Enrico 
Baldin della Maison Encry.

Lunedì 12 Giugno 2017  
Un Mare di Champagne 51MAISON

150OLTRE ETICHETTE

850 VISITATORI

1300 BOTTIGLIE STAPPATE

UN MARE DI CHAMPAGNE 2017
C O N C E P T,  P R O G R A M M A  E  N U M E R I  D E L L A  P A S S A T A  E D I Z I O N E



UN MARE DI CHAMPAGNE 2017
C O N C E P T,  P RO G R A M M A  E  N U M E R I  D E L L A  PA S S ATA  E D I Z I O N E

Domenica 11 Giugno 2017  
Un Mare di Sapori
Una festa di piazza gourmet ha aperto la quinta 
edizione di Un Mare di Champagne: ostriche, 
street food elegante e raffinato, musica di un 
esclusivo DJ set. 

I piatti pensati e preparati dagli Chef del 
‘Consorzio Macramé - Dire Fare Mangiare’ 
accompagnati da calici delle migliori bollicine, 
hanno impreziosito una serata magica.

Martedì 13 Giugno 2017  
Cena di Gala 
Per la prima volta in assoluto, l’Ex Chiesa Anglicana di Alassio 
ha aperto le sue porte a un ristorante stellato. Sotto le volte 
dell’edificio in stile Neo Gotico, unico nel suo genere sulla 
costa della Liguria, gli Chef del ‘Consorzio Macramé - Dire Fare 
Mangiare’, duettando con gli Chef Enrico Bartolini del Mudec 
di Milano – due stelle Michelin; Massimiliano Torterolo della 
Locanda dell’Angelo di Millesimo (SV) – una stella Michelin; Nicola 
di Tarsia del Berbel di Torino e Franco Ascari, Chef Patissier di 
Selecta, hanno elaborato un menù 
esclusivo, accompagnando ogni 
piatto con una selezione di grandi 
Champagne. 

STREET FOOD

CHEF MACRAMÉ

120 PARTECIPANTI



UN MARE DI CHAMPAGNE 2017
P R E S S  R O O M

Adn Kronos  /  Guida Viaggi  /  Cronache di Gusto  /  The Travel News  /  Vinondo  /  Cucine d’Italia

La Stampa  /  Secolo XIX  /  La Grande Cucina  /  Guida Viaggi 

Alice TV  /  Rai - Eat Parade

Ne hanno parlato e scritto
oltre 40 articoli sul web, tra testate online, blogger e influencer enogastronomici, 

stampa tradizionale, servizi e segnalazioni in radio e tv 

OLTRE 50 ARTICOLI SUL WEB

OLTRE 20 ARTICOLI SULLA STAMPA NAZIONALE 

3 PASSAGGI TV NAZIONALI E RADIO



UN MARE DI CHAMPAGNE 2017
T U T T I  I  N U M E R I  I N  S I N T E S I

1 CITTÀ   200 VETRINE A TEMA CHAMPAGNE   3 GIORNI 

1 GRANDE PROTAGONISTA

4 CHEF STELLATI   120 PARTECIPANTI ALLA CENA   60 ARTICOLI    

6 RELATORI   4 SEMINARI   25 SPONSOR

850 VISITATORI   51 MAISON   1300 BOTTIGLIE   1 CENA DI GALA   



IL CONSORZIO MACRAMÉ
D I R E  F A R E  M A N G I A R E

Il grande amore per il territorio: ecco cosa ha spinto sette 
imprenditori della ristorazione di Alassio a unire le forze e 
dare vita al ‘Consorzio Macramé - Dire Fare Mangiare’.

La passione per la qualità, l’eccellenza, la bellezza del golfo 
di Alassio, il desiderio di far conoscere la perla della Riviera 
Ligure in tutti i suoi aspetti: il Consorzio Macramé organizza 
iniziative per portare Alassio nel mondo e far confluire 
il mondo ad Alassio. Sempre nel segno della classe e 
dell’eccellenza. 

Pur mantenendo le singole peculiarità ed unicità, il 
Consorzio Macramé si muove come un’entità unica, 
svolgendo una vera e propria attività di marketing e di 
promozione turistica, con un occhio di riguardo, ovviamente, 
al food & wine.

Caffé Roma  /  Gabbiano  /  Lamberti  /  La Prua  /  Viola  /  Scola  /  Chef Viglietti

I  7 MEMBRI DEL CONSORZIO MACRAMÉ - DIRE FARE MANGIARE
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Tel. 366 4815006 · info@macrame-alassio.it
www.unmaredichampagne.it 

     Un Mare di Champagne ·      Macrame_Alassio


